KKPS.261.3.2020

Ogloszenie 0 zamowieniu na ustugi spoleczne

Postegpowanie o udzielenie zamdwienia na ushugi spoteczne prowadzone jest wedlug zasad
okreslonych w art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zamowien publicznych
(t.j. Dz. U. 22019 1., poz. 1843).

Warto§¢ zamowienia nie przekracza wyrazonej w ztotych réwnowartosci kwoty 750 000 euro.

»Przygotowanie, dostarczanie i wydanie goracych pelnych obiadéw uczniom i innym osobom
w szkolach na terenie gminy Gostyn ”

Zamawiajacy:

Nazwa Zamawiajacego: Miejsko - Gminny Osrodek Pomocy Spolecznej w Gostyniu
Adres Zamawiajacego: ul. Wroctawska 250

Nr telefonu. 65 572 01 11

Nr faksu 65 572 39 11

Adres e-mail: mgops@gostyn.pl

BIP: www.mgopsgostyn.pl

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

1. Przedmiotem zamdwienia jest usluga polegajaca na ,,Przygotowaniu, dostarczaniu i wydaniu
goracych pelnych obiadoéw uczniom i innym osobom w szkolach na terenie gminy Gostyn”
Zamowienie obejmuje przygotowanie, dostarczenie i wydanie obiadéow w nizej wymienionych
placowkach;

Szkola Podstawowa w Goli;

Szkola Podstawowa w Siemowie;

Szkola Podstawowa w Kunowie;

Szkola Podstawowa w Daleszynie;

Szkola Podstawowa w Sikorzynie;

Zespol Szkot Specjalnych w Brzeziu;

Szkola Podstawowa Nr 5 w Gostyniu, ul. Graniczna 1

Szkola Podstawowa Nr 1 w Gostyniu, ul. Ko$cielna 4.

Dla potrzeby oceny oferty Zamawiajacy podaje szacunkowg taczng ilo§¢ positkow do
przygotowania 1 wydania w trakcie realizacji umowy: 2 000 obiadéw w zaleznosci od potrzeb
zamawiajacego.

2. Liczba 0s6b objetych zamoéwieniem:

- w okresie od 18 stycznia 2021r. do grudnia 2021r. okoto 35 0sob.

Podane powyzej liczby 0sob sg liczbami szacunkowymi i w czasie obowigzywania umowy moga
ulec zmianie. Nie stanowi to zatem ostatecznego wymiaru zamdOwienia, w wyniku czego nie moze
by¢ podstawg do roszczen z tytutu zrealizowanych dostaw lub by¢ podstawa odmowy zrealizowania
zamoOwienia. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwigkszenia liczby o0séb
objetych dozywianiem, wykonawcy bedzie przystugiwalo prawo do wynagrodzenia wylacznie za




faktycznie dostarczone positki.

3. Wyprodukowanie petnego obiadu w dniu wydania, dostarczenie wraz z naczyniami i sztu¢cami
nie jednorazowymi do szkot oraz wydanie przez uprawniong osobg w porze obiadowej w godzinach
ustalonych z przedstawicielem szkoly, wskazanym pisemnie przez dyrektora placoéwki. Zabranie
brudnych naczyn i sztu¢cdéw nie jednorazowych ze szkoty.

4. Przygotowame i dostawa obiaddw tylko ujetych w zatgczniku nr 3 do SIWZ ,,Jadlospis na jeden
miesigc” zgodnie z Zaleceniami i Normami Zywienia Instytutu Zywnosci i Zywienia, sktadajacych
S

a/ zupy 300 ml; przygotowanej na wywarze migsno — warzywnym lub warzywnym; inng na kazdy
dzien tygodnia

b/ drugiego dania 330 g, w tym:

- ziemniaki (kasza, ryz, makaron ) - 150 g

- danie migsne - 80 g

- surowka lub jarzyny gotowane - 100 g

- raz w tygodniu drugie danie z jajkiem lub rybg czy tez pierogi — 150 g

¢/ woda 200 ml

Trzy razy w tygodniu ma by¢ przygotowane danie migsne (filety rybne uznajemy jako danie
migsne), a danie bezmigsne dwa razy w tygodniu (np. twarozek, pierogi, itp.).

Kalorycznos¢ jednego obiadu powinna wynosi¢ minimum 850 kalorii.

5. Posilki musza posiada¢ wartos¢ odzywcza i energetyczna zgodng z wymogami
i normami zywienia dzieci i mlodziezy ( Dz. U. z 2016 r. poz. 1154) - Rozporzadzenie Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkow spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu oSwiaty oraz wymagan, jakie musza
spelnia¢ Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych
jednostkach.

Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na skladniki pokarmowe i produkty spozywcze
okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Posilki maja byé¢ przygotowane zgodnie
z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mlodziezy.

6. Lokal gastronomiczny, w ktorym beda przygotowane positki musi posiada¢ odpowiednie
zezwolenie Powiatowego Inspektora Sanitarnego konieczne w zakresie serwowania positkow w
naczyniach wielokrotnego i jednorazowego uzytku. Wykonawca ubiegajacy si¢ 0
udzielenie zamoOwienia winien dopelni¢ obowigzku zatwierdzenia 1 rejestracji lokalu przez
Panstwowa Inspekcje Sanitarng (PIS).

7. Srodek transportu, ktorym przewozone bede positki musi spetniaé wymogi sanitarno-techniczne
do przewozu zywnosci zgodnie z obowigzujacymi przepisami, w tym przez SANEPID.

8. Wydawanie obiadow odbywac si¢ bedzie poczawszy od 18 stycznia 2021 roku do dnia 31
grudnia 2021 roku, tj. od poniedziatku do piatku od godz. 11.

9. Wykonawca dostarcza Zamawiajgcemu tygodniowy jadlospis wraz z ceng positku wedlug
kalkulacji (jadlospis powinien zawiera¢ sklad positku z podaniem gramatury poszczegoélnych
produktow, daty wydania positku, godzin wydawania positku w poszczegdlnych szkotach) do
zamawiajacego przed realizacja zamowienia najpdzniej do pigtku danego tygodnia na nastgpny
tydzien.

10. Wykonawca podawal bedzie tygodniowy jadtospis do wiadomos$ci ucznidow i1 pedagoga w
sposOb zwyczajowo przyjety w szkole - najpdzniej przed obiadem w pierwszy dzien tygodnia, w
ktérym obowigzuje.

11. Wydawanie positkow powinno odbywac¢ si¢ w godzinach od 11:00 do 13:30;

12. Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ zlecania dostarczania cieptego positku w naczyniach
jednorazowych przeznaczonych do transportu zywnos$ci do oséb niezaradnych wskazanych przez
zamawiajgcego do miejsca ich zamieszkania na terenie miasta i gminy Gostyn;

13. Wykonawca zobowigzuje si¢ do utrzymania w czystosci miejsca wykonywania 1 wydawania
positkow;

14. Wykonawca zobowigzuje si¢ do wydawania positku bezposrednio do spozycia na miejscu. W



przypadkach pojedynczej niecobecnos$ci ucznia w szkole positek moze by¢ wydany na wynos;

15. Wymagania zamawiajacego dotyczace czasu §wiadczenia ustugi - Czas dostarczania cieptego
positku dla 0s6b w wymienionych wyzej w szkotach to przede wszystkim dni nauki w 2021 roku.
Wydawanie positku na terenie szkoty w dni inne niz nauki szkolnej tj. ferie letnie, rekolekcje, okres
przed $wigtami musi by¢ uzgodnione z dyrektorem placowki 1 kierownikiem Zamawiajacego. W
dni wolne od nauki szkolnej istnieje mozliwos¢ spozycia positku w lokalu wskazanym przez
Wykonawce. Informacja pisemna w tym zakresie dotyczaca ilosci dzieci korzystajacych z positku
powinna by¢ przekazana do zamawiajacego w terminie 7 dni przed rozpoczeciem wydawania
positku przez realizatora zamowienia.W przypadku zawieszenia zaj¢¢ w szkole na terenie miasta
Gostyn istnieje mozliwosc odbioru positku w lokalu wskazanym przez Wykonawce. W przypadku
zawieszenia zaje¢ w szkotach wiejskich Zamawiajacy zastrzega mozliwos$¢ zlecania dostarczania
cieptego positku w naczyniach jednorazowych przeznaczonych do transportu zywnosci do miejsca
zamieszkania ucznia.

16. Wykonawca zobowigzany jest zalaczy¢ do oferty tygodniowy jadlospis (na 5 dni)
uwzgledniajacy warzywa i owoce sezonowe, w ktérym nalezy doktadnie opisa¢ zaproponowane
positki, wyszczeg6lni¢ sktadniki oraz wskaza¢ gramature 1 ich kaloryczno$¢ (zalacznik Nr 6 do
oferty).

17. Wykonawca zobowigzany jest przygotowywac positki we wiasnej, spelniajacej wymogi norm
sanitarnych kuchni, zgodne z obowigzujacymi przepisami.

18. Positki powinny by¢ przygotowywane z surowcoOw najwyzszej jakosci (gatunek I), naturalnych,
zawsze $wiezych posiadajacych aktualne terminy waznosci, nabytych w Zrdédlach dzialajacych
zgodnie z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi 1 higienicznymi, z
ograniczong ilo$cig substancji dodatkowych (konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych,
sztucznie aromatyzowanych).

19. W procesie przygotowywania positkow zaleca si¢ stosowanie thuszczéw roslinnych. Positki nie
moga by¢ przygotowywane z potproduktow. Wyklucza si¢ serwowanie positkow przygotowanych
na bazie fastfood. Wyklucza si¢ sporzadzanie jakichkolwiek potraw z proszku (z wyjatkiem
budyniu, kisielu 1 galaretek).

20. Czas pomigdzy przygotowaniem obiadu, a jego wydawaniem nie powinien by¢ dhuzszy niz 2
godziny.

21. Sztuéce 1 naczynia niejednorazowe wykorzystywane podczas transportu, jak i do spozycia
positkow powinny by¢ wykonane z materiatdéw przeznaczonych do kontaktéw z zywnos$cia 1
posiadajacych atest PZH.

22. Do obowigzkéw Wykonawcy wchodzacych w zakres zamoOwienia nalezy zapewnienie na
potrzeby jego nalezytego wykonania personelu wykonawczego (0s6b) o odpowiednich
kwalifikacjach, wiedzy 1 doswiadczeniu.

23. Personel Wykonawcy winien posiada¢ biezace przeszkolenie z zakresu BHP oraz HACCP, a
takze aktualne ksigzeczki zdrowia. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie  przed
Powiatowym Panstwowym Inspektorem Sanitarnym.

24. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen uniemozliwiajacych przygotowanie
1 wydanie positkow Wykonawca zobowigzany jest na swdj koszt zapewni¢ positki, o nie gorszej
jakosci, z innych Zrdodet.

25. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci wydawania w zamian za positek suchego prowiantu.
26. Wykonawca w ramach wynagrodzenia dostarcza positki wlasnym transportem spelniajacym
wymogi sanitarno- techniczne do przewozu zywnosci. Transport positkéw powinien odbywac si¢ w
odpowiednich, przeznaczonych do tego celu, pojemnikach termoizolacyjnych wykonanych z
tworzywa, zabezpieczajacych positki przed wylaniem oraz schtodzeniem, zapewniajacych wiasciwa
ochrong, temperaturg oraz jako$¢ przewozonych potraw. Stan positkow 1 sposéb dowozenia musi
spelnia¢ wymogi Panstwowej Stacji Sanitarno- Epidemiologiczne;j.

27. Wykonawca przez caty okres realizacji umowy winien by¢ ubezpieczony od odpowiedzialnosci
cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalno$ci zwiazanej z przedmiotem zamoOwienia na kwote
rowng lub wyzszg niz 20.000,00 zt (wartos¢ kontraktowa i1 deliktowa w sumie).



28. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych kaloryczno$¢ i
wage positkow. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia parametréw okreslonych w
zamowieniu, kosztami badania Zamawiajacy obcigzy Wykonawce.

29. W przypadku zgloszenia uzasadnionej reklamacji positku Wykonawca jest zobowigzany do
wydania positku bez wad niezwlocznie, nie pdzniej jednak niz w ciagu jednej (1) godziny od
momentu powiadomienia - telefonicznie, za pomocg faksu lub poczta elektroniczng, przez
Zamawiajacego, niezaleznie od kar umownych okreslonych w § 11 umowy stanowiacej zalacznik
Nr 1 do niniejszej specyfikacji.

30. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonywania kontroli w trakcie przygotowania positkow w
miejscu ich produkcji wskazanym przez Wykonawce.

31. Za uchybienia ujawnione w trakcie kontroli np. SANEPID-u wynikajace ze $wiadczonej przez
Wykonawce ustugi, ktorej nastgpstwem beda m. in. mandaty, kary odpowiada Wykonawca.
Wszelkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujacymi normami zywieniowymi
wg Instytutu Zywienia i Zywnosci, jak rowniez przepisami prawa w zakresie higieny
zywienia norm HCCAP.

32. Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia na kazde zadanie Zamawiajacego tabel
kalorycznosci serwowanych positkow w terminie 2 dni roboczych od wezwania. Wykonawca na
zadanie Zamawiajgcego przedstawi wykaz stosownych do przygotowywania positkéw produktow i
surowcow wraz z nazwami producentow w terminie 2 dni roboczych od wezwania.

33. Wykonawca zobowigzany jest do pobierania i przechowywania probek wszystkich potraw
wchodzacych w sklad kazdego positku we wlasnym zakresie, zgodnie z rozporzadzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania I przechowywania probek zywnosci przez
zaktady Zywienia zbiorowego typu zamknigtego w zwigzku z art. 72 ust. 5 ustawy z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 Zywienia.

34. W trakcie realizacji przedmiotu zamoéwienia Wykonawca winien zapewni¢ staly kontakt
telefoniczny, w godzinach pracy Zamawiajacego z upowaznionym pracownikiem Wykonawcy.

35. Wykonawca zobowigzany bedzie do biezacej kontroli jakosci $wiadczonych ustug
w miejscu ich wydawania.

36. Zamawiajacy zastrzega obowigzek osobistego wykonania przez Wykonawce przedmiotu
zamoOwienia, bez udzialu Podwykonawcy.

Oznaczenie wedtug CPV:

55520000-1 — Ustugi dostarczania positkow

55523100-3 — Ustugi w zakresie positkow szkolnych

55524000-9 — Ustugi dostarczania positkow do szkot

Termin realizacji zamowienia: od dnia 18 stycznia 2021r. do 31.12.2021r.

Warunki udzialu w postepowaniu o udzielenie zamowienia

O udzielenie zamoéwienia moga ubiegaé si¢ Wykonawcy, ktorzy spelniaja nastepujgce warunki
udzialu w postgpowaniu:

1. Posiadajg wazny wpis do Rejestru Zaktadéw podlegajacych urzedowej kontroli organow
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, zgodnie z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnos$ci 1 zywienia (Dz. U. z 2017r. poz. 149) oraz zatwierdzeniu
Wykonawcy do prowadzenia dziatalno$ci gospodarczej w zakresie przygotowywania i
wydawania Zywnosci.

2. Sa ubezpieczeni od odpowiedzialno$ci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalno$ci
zwigzanej z przedmiotem zamowienia na kwote nie mniejsza niz 20 000,00 zt.

3. Wykonali nalezycie co najmniej jedng ustuge obejmujaca swoim zakresem przygotowanie
i wydawanie positkow w zakresie zywienia zbiorowego dla grupy minimum 40 osob przez



okres co najmniej jednego miesigca.

. Dysponuja odpowiednim personelem wyznaczonym do realizacji ustug, posiadajacym

biezace przeszkolenie z zakresu BHP 1 HACCP, a takze aktualne ksigzeczki zdrowia.

. Dysponuja urzadzeniami technicznymi, w tym kuchnig przystosowang do przygotowywania

positkdw, spetniajaca wymagania sanitarno - higieniczne wilasciwych instytucji, w tym
Sanepidu dotyczace miejsca przygotowywania positkow dla zywienia zbiorowego.

. Dysponuja co najmniej jednym lokalem gastronomicznym zlokalizowanym na terenie

miasta Gostyn przystosowanym do wydawania positkdOw objetych przedmiotem
zamoOwienia, spetniajgcym wymagania sanitarno - higieniczne wlasciwych instytucji, w tym
Sanepidu dotyczace miejsca serwowania positkbw w naczyniach wielokrotnego lub
jednorazowego uzytku.

. Dysponuja $rodkiem transportu spetniajagcym wymogi sanitarno - techniczne do przewozu

zywnosci zgodnie z obowigzujagcymi przepisami, w tym przez SANEPID .

. Oferty nalezy sktada¢ do dnia 8 stycznia 2021 r. do godz. 9:00 w siedzibie

Zamawiajacego przy ul. Wroclawskiej 250 w Gostyniu, pokéj nr 1.

. Miejsce oraz termin skladania i otwarcia ofert

Otwarcie ofert nastapi w dniu 8 stycznia 2021 r. o godz. 9:30 w siedzibie Zamawiajacego
w pokoju nr 9.

Kryteria oceny ofert

Zamawiajacy przy wyborze najkorzystniejszej oferty begdzie si¢ kierowal nastepujagcym kryterium:

1. Cena,
2. Posiadanie przystosowanego $rodka transportu do przewozu positku.

Powyzszym kryteriom Zamawiajacy przypisal nastgpujace znaczenie:

Lp.

Kryterium Opis Waga procentowa kryterium

Cena brutto (z podatkiem VAT) za
realizacje przedmiotu zaméwienia,
na ktora powinny sktada¢ si¢
wszelkie koszty ponoszone przez
Wykonawce

Cena (C) 80%

Srodek G Posiadanie przystosowanego $rodka 20%
rodek transportu (G) transportu do przewozu positku

Szczegdtowe informacje dotyczace postegpowania o udzielenie zaméwienia na ustugi spoteczne sa

zawarte w Specyfikacji Istotnych Warunkow Zamoéwienia zamieszczone na stronie internetowej BIP

Zamawiajacego: www.mgops.gostyn.pl

Zatwierdzam: Karol Jasiak — Kierownik Miejsko — Gminnego O$rodka Pomocy Spotecznej w
Gostyniu
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